Restaurant mit Partyservice

,,Petrus®
Heike Mennike
Ringstr.1-5
69221 Dossenheim
Telefon 06221 861718
www.partyservice-petrus.de

Sehir geehrte Damen und Herren!

Vielleicht kennen Sie unsere Quantitit und Qualitit der Speisen

schon aus unserem Restaurant oder es hat sich in Threm Freundeskreis
herumgesprochen, dass wir unsere Speisen auch als Menii

auf einem Ralt-warmen Biiffet zu Ihnen nach Hause liefern.

Natiirlich kRgnnen wir uns auch auf Thren Wunsch um GetrinRe, Geschirr,
Besteck, Dekoration, Gliser und Zelte Rjimmern.

Selbstverstindlich steht Ifinen ebenso unser Personal zur Verfiigung.

Auch bei der Raumsuche sind wir Ihnen gern behilflich.

Wir beliefern Sie zu jedem Anlass, egal 0b Sie einen Teil der Speisen

selbst zubereiten oder sich ein vollstindiges Menii zusammenstellen.

Ste Rgnnen aus unserer reichhaltigen SpeiseRarte zahlreiche Vorspeisen, Salate,
Hauptspeisen, Desserts, Canapés zum Sektempfang, hausgebackene Kuchen und Torten
aussuchen und vor Ihrem Fest teilweise bei uns verRosten.

Sprechien Sie uns unverbindlich an und wihlen Sie in Ruhe bei uns, mit uns

oder bei Thnen zu Hause aus unserer umfangreichen Meniikarte aus.

Alle Speisen werden bei uns in der RestaurantRiiche mit grofier Miihe und Sorgfalt
zubereitet, damit Sie Ihr Fest entspannt und in Ruhe geniefien Rgnnen.

Mit Rulinarischen Griifien
Heike Mennike




Vorschlage fir lhre Feste
Schnittchen (auf Baguette) zum Preis ab 2.00 €
Canapés (ausgestochen) ab 2,00 € mit:

Geflugelsalat mit Ananas

Salami mit Gewirzgurke

gekochten Schinken mit Meerrettich
Kasseler roh, mit Gewlrzgurke
Kasseler gekocht, mit Ei
Raucherlachs mit Meerrettichsahne
Raucherforelle mit Meerrettichsahne
Schweinemett mit Gewdlrzgurke
Mortadella mit Pistazien

Roastbeef mit Remouladensolie
Schwarzwaélder Schinken mit Melonenecke
Spanische Paprikawurst
Fischpasteten

Fleischsalat mit Mayonnaise

Tomatensalat

Gemischte Salate nach der Saison
Gurkensalat

Griechischer Bauernsalat

Rohkostsalate von WeiR,-Rotkraut, Karotte

Suppen zum Preis ab 2,70 €
Huhnersuppe mit Reis und Ei
Tomatencremesuppe
Spargelcremesuppe
Gemdisesuppe
Leberknodelsuppe
Ukrainische Soljanka
Pfifferlingscremesuppe
Steinpilzcremesuppe
Gulaschsuppe

SofRen zum Preis ab 1,00 €
RahmsolRe
Bratensolie
Tomatensolie
Orangensole
GorgonzolasahnesoRe
Currysol3e
Zucchinisol3e
ZigeunersofRe

SoRe Hollandaise
Rieslingsolie
JagersoRe

Vorspeisen zum Preis ab 2,70 €

oder Meerrettich

Hahnchenschenkel

Marinierte Sardellenfilet

kleine Tintenfische Sepia

Surimi Krebsfleisch-Imitat marinierte
Miesmuscheln Fischrogencreme
Weinblatter kalt

Weinblatter in warmer ZitronrnsofRe
Oktopussalat

In Olivendl geschmorte Zucchini
SiR-sauer eingelegte Champignons
Meeresfriichtesalat

Paprika in Olivendl

Halbe Eier in CocktailsoRRe
Vegetarische Speisen

33 * 50 cm ab 32.00 Euro
Zwiebelkuchen

Quiche Lorraine
Gorgonzola-Spinat-Lasagne
Zucchiniquiche
Champignonquiche
Sauerkraut-Kartoffelquiche
Auberginen- Schafskése- Tomaten-
Auflauf

Spaghetti mit Schafskése, Tomatenecken

und Basilikum
Spaghetti mit Tomatensol3e
Spaghetti mit Gorgonzolasahnesol3e

Nudeln mit Creme fraiche, Krautern und

Oliven

Panierte Sellerie- und Kohlrabischnitzel

Spaghetti mit Pesto



Warme Speisen zum Preis ab 7,90
Gegrillte Haxe

Eisbein

Rinderrouladen

Krustenbraten

Schweinebraten

Sauerbraten

Kalbsnierenbraten

Gyros aus der Pfanne
Schweinelende

Chili con carne

Hahnchenschnitzel - oder Brustfilet
Putenrollbraten

Medaillons Milano

Hackbraten

Frikadelle

Frikadelle mit Schafskasefillung
Pfannengyros

Garnelen in Olivendl

Souvlaki (marinierte Lammfleischspiesschen)
Paprikaschoten geftllt mit Hackfleisch
Moussaka

Lammhaxe

Lammkeule

Lammkoteletts

Beilagen ab 1,90
Spatzle

Nudeln
Spaghetti
Semmelkndde
Gnocchi
Schupfnudeln
Kartoffelpiree
Kartoffelsalat
Kartoffelgratin
Kartoffeln
Bratkartoffeln
Basmatireis
Bechamelkartoffeln

Blumenkohl
Karotten
Erbsen
Zucchini
Paprika
Champignons
Bohnen

Mais

Warme Speisen zum Preis ab 7,90
Filetgulasch Stroganoff
Rindergulasch

Tafelspitz

Konigsberger Klops
Entenbrustfilet

Schweinelende

Schnitzel vom Schwein oder Pute
Schweinesteak

Filetsteak

Schnitzel Kalb

Cordon bleu

Lammfilet — oder Koteletts
Geschnetzeltes

Wolfsbarsch
Rotbarschfilet
Pangasiusfilet
Viktoriaseebarschfilet
Norwegisches Lachsfilet
Forellen

Seeteufel

Seezungen

Steinbutt
Jakobsmuscheln
Zanderfilet

Dessert

Rote Griitze mit VanillesoRRe
Schokoladenmousse
Marzipanmousse
Erdbeermousse

Vanillemousse

Vanilleparfait mit warmen Kirschen
Mousse von weiller Schokolade
Apfelstrudel mit VanillesoRe
Crepe mit Vanillequarkfillung
Hausgebackene Torten

Stiick ab 2,00 €

Eierlikor — Apfeltorte
Apfelkuchen, Russischer Zupfkuchen
Bihler Zwetschgentorte
Schwarzwalder — Kirschtorte
Dresdener Eierschecke
Schokoladen - Buttercremetorte
Kasekuchen auch mit Pfirsich
Marzipan — Stachelbeertorte
Donauwelle
Zitronenquarksahnetorte
Frankfurter Kranz



Daran sollten Sie denken!

Personenkreis auswahlen und Einladung verschicken.

Menlauswahl beim Partyservice vom Restaurant ,,Eichbaum Theke*
Wer raumt ab?

Reicht der Platz fur den Aufbau der Platten?

Sind gentigend Tische und Bestuhlung da?

Haben Sie ausreichend Geschirr und Besteck, Aschenbecher?

Sind Kuhimaoglichkeiten fiir die angelieferten

Getranke vorhanden?

Brauchen Sie Personal zur Betreuung der Géaste?

Canapés ab Euro 1,90 "= s

Ré&ucherlachs mit Salami mit Perlzwiebel | Italienischer Landschinken
Sahnemeerrettich Schinken mit Gewirzgurke
Leberpastete mit Ei Camembert mit Mortadella mit Pistazien
Weintraube
Matjesfilet mit Apfel Pastete vom Wild Gorgonzola-Creme
oder Fisch
Roastbeef mit Fischpastete Gekochter Schinken
Remouladensolie
Edamer K&se mit Ungarische Eiersalat
Salzgeback Paprikawurst

Bruschetta pro Stlck 2,10 Euro



Sommermenu
Huhnersuppe mit Reis- und Eieinlage

Gemischter Salat

Roastbeef vom Stlick geschnitten mit Zwiebeln und SoRe
dazu frisches Gemiise und Spatzle

Schokoladen- und Marzipanmousse
mit frischer Ananas
zum Preis von je 22,40 Euro

Maimeni
Feine Fischpastete mit Garnitur und Toast

Frischen Stangenspargel mit Sol3e Hollandaise,
Kartoffel und panierte Schweinelendchen

Frische Erdbeere mit VVanilleeis und Sahne
24.90 Euro

MENU - ITALIENISCH
Vorspeisen

In Olivendl geschmorte Zucchini

SUR-sauer eingelegte Champignons

Meeresfriichtesalat

Paprika in Olivendl

Halbe Eier in Cocktailsolie

Tomaten und Mozzarella mit frischem Basilikum in Balsamicovinaigrette
Kalbfleischscheiben in ThunfischsolRe

Hauptspeise

,,Piccata Milanese* Medaillons von der zarten Schweinelende
mit Ei und Parmesan paniert, dazu Spaghetti

mit einer Sol3e aus Tomate, Paprika, Speck und Champignons

Dessert Tiramisu

22,90 Euro




Restaurant mit Partyservice

Ein aulRergewdhnlicher Auftrag auf hochstem Niveau!

Hier waren wir auf einer Hochzeit im Garten mit 50 Gésten.
Alle Beilagen bauten wir aufs Biffet und auf dem Grill lag:
Filet vom frischen Thunfisch, rosa gebratenes Lamm,
saftige Schweinelende und die klassische Bratwurst

ein riesiger Erfolg wie es bei den Gasten ankam.




Restaurant mit Partyservice

Fruhlingsmeni
Lachsfilet auf einer Rieslingsahnesol3e
mit Broccoli und Reis

Gemischter Salat

Kalbsrollbraten mit Gemuse und Spatzlen
Frische Erdbeere mit Vanilleeis und Sahne
26,80 Euro

Spanisches Ment
Tapas = Sardinen, Kapern, Oliven, Coppa,
Paprikawurst, Datteln in Speckhille

Gemischte Salate

Lammbhaxe mit Solle, Bechamelkartoffeln
und Bohnen
Vegetarischer Nudelauflauf

Schokoladen — Marzipan — Mousse
25,40 Euro

Jubilaumsmenis
3 Garnelen in Teighulle mit thailandischer Chilisol3e

Gemischter Salat und Feldsalat
Cordon bleu mit Solie, Pommes frites und Bratkartoffeln

Schokoladen- und Marzipanmousse
mit frischer Ananas

zum Preis von je 21,80 Euro




Restaurant mit Partyservice

Weinprobenmenii

Gruf? aus der Kiiche —
Tafelspitzsiilze mit RemouladensofRe und Bratkartoffeln

Marinierter Tintenfisch mit ThunfischsoRRe und Kapern

Seeteufelmedaillon auf dreierlei Sol3en
vom frischem Paprika mit Calamarnudeln

Gebratener Rehriicken an Apfelrotkohl
mit Spatzlen

Schokoladen-Marzipan-Mousse
an Friichten

54.00 Euro

Gourmetment

Ravioli mit Steinpilzfillung auf
einer Rieslingssol3e mit Rucola
Fasanenbristchen

auf Rosenkohlreiberdatschi mit
Walnuss-Quittensolle
Seeteufelmedaillon einen
Zitronengrasspiell mit
Wokgemiuse und Glasnudeln
Mandelkdrbchen mit dreierlei
Sorbets und Friichten

41,00 Euro

Men( zur Chefarzt Besprechung

Honigmelone mit Schinken

Gebackener Fleischkése und Schnitzel mit Kartoffelsalat
Gurkensalat

15,90 Euro




Restaurant mit Partyservice

Feinschmeckermen

Weinkrautstrudel mit Lachs und Zander auf einer Traubensol3e mit Reis
Lammfilet an Ratatouille mit Thymiankartoffeln

Mohngefrorenes mit MandelsoRe und Buchteln

26,60 Euro

Herbstmen

Klare, thailandische Nudelsuppe mit Entenfleisch
Raucherlachs-Ricotta Pfannkuchen mit Salat

Hirschkeulenbraten auf einer Preiselbeer-WildsolRe
mit Broccoli und hausgemachten Spatzlen

Schokoladen-Marzipan-Mousse mit Friichten
27,00 Euro

Geburttagsment
Fladlesuppe

Feldsalat mit Croutons
Schweinelende mit Bohnen,
Rahmsofe,

Kroketten und Spatzle

Tiramisu

18,90 Euro




Hocheitsment

Vorspeisen

Feldsalat

Walldorfsalat

Warmer Crépe mit Raucherlachsfillung
Caprese

Roastbeef mit RemouladensofRe

Vitello Tonnato

Schwarzwalder Schinken — Honigmelone

Hauptgerichte

Hirschkeulenbraten mit frischem Rotkraut,
Birne Helene

Hausgemachte Spéatzle, Semmelknotdel, Reis

Weinkrautwickel vom Lachs- und Zanderfilet
mit RieslingsoRe

Spinat- Gorgonzola-Lasagne

Dessert
Spekulatius-Mousse mit Orangensolie
Tiramisu

Kasebrett

Brotchenrand, Baguette, Bauernbrot, Butter
Mitternachtssuppe Kartoffelsuppe mit Wurst
35,00 Euro

Exklusives Men geliefert fiir 8 Personen

Eine Jakobsmuschel auf Kartoffel- Sellerie- Plree, mit Salatbeilage
Terrine und Mousse von der Entenstopfleber mit Brioche- Botchen
Seeteufelfilet mit Tomatensolie und Reis

Tiramisu

31,50 Euro




Meni zur Taufe

Fischpastete mit Salatbeilage und Baguette

Franzosisches Entenbrustfilet auf einer
Orangensofie mit Nudeln

Spekulatius — Mousse mit Orangenfilets

22.90 Euro

Exklusives Menl

Coastal Carpaccio vom Thunfisch auf Pesto

Sauvignon blanc
Buitenverwachting, Stidafrika
Wachtelbriistchen

Penfolds auf Holunderbeersauce
Semillon/Chardonnay mit kleinem Salat
Australien

Lammfilet
Montes Alpha im Zucchinimantel
Cabernet Sauvignon und Ratatouille
Chile mit Kartoffelpilze
45,00 Euro Ziegenké&se im Filoteig

ohne Getranke

Frieda’s Geburtstagsmeni
Markkl6Rchensuppe
Gemischter Salat

Schweinelende mit Bohnen auf Rahmsol3e,
dazu Kroketten und Spatzle

Apfelkichle mit Zimt, Zucker und Vanilleeis 17,90 Euro




Geburtagsmenli

Canapeés

mit Ungarischer Paprikawurst
mit Schwarzwalder Schinken
mit Roastbeef

mit Camembert

Champignonsuppen

Medaillons Milano mit Spaghetti
Kalbsschnitzel mit Basmatireis und Rahmsolie

Késeplatte

18,70 Euro

Menl zum 18. Geburtstag

Gulaschsuppe mit Rindfleisch
Baguette

Salat mit Dressing
Champignonquiche
Gorgonzola- Spinat- Lasagne
Crepe gefullt mit Vanillequark

13,90 Euro

Kindtaufe

Tomatencremesuppe
Sauerbraten mit Spatzlen
Rote Gritze mit VanillesoRe
14,70 Euro




Spezialmenii
Feine Nudelsuppe mit Rindfleisch

Vitello Tonnato — Feine Scheiben vom
Kalbsbraten in einer Thunfischsol’e und Kapern, dazu Baguette

Braten vom Wildschweinriicken mit Spétzle, Kroketten, Pommes und
Gemuiseplatte

Dessertteller mit frischem Obst und Eis

23,80 Euro

Putenmen

Raucherforelle mit Sahnemeerrettich
Tomatencremesuppe mit Ginsahne
Putenbrust im ganzen gebraten dazu, Broccoli
mit Mandelbutter und Kartoffel Selleriepiree
Créme caramel mit frischen Friichten

22.00 Euro

Winterliches Menii

Hausgemachte Ganseleberpastete mit Cumberlandsolie und Baguette

Hirschgulasch mit Spétzle und Rosenkohl

Spekulatius — Mousse mit Orangenfilets

23,50 Euro




Restaurant mit Partyservice

Bayrisches Menl
Klare Rinderkraftsuppe mit Miniravioli

Tranchen von gebratener Entenbrust
auf bunten Blattsalaten, dazu Baguette

Schweinebraten mit Portweinjus
dazu Semmelknddel

Rote Gritze mit Vanilleeis
und Sahne

22.50 Euro

Rieslingsment

Kartoffelrahmsuppe mit Raucherlachsstreifen

Bunter Salat mit Parmesan und Speck
Maispoulardenbrustchen in Badischer- Riesling- Sol3e
serviert mit Bandnudeln und Blumenkonhl

Vanilleeis mit feiner Schokoladensolie
und pochierter Birne

24.00 Euro

Flugentenment

Gefllgelkraftbriihe mit Reis und Eierstich

Graved Lachs mit Dill-Senf-SoRe und Ciabatta-
Flugentenbrust auf OrangensoRe dazu Minze - Nudeln
Vanilleparfait mit heiRen Kirschen

26,00 Euro




Vegetarisches Buffet

Vorspeisen
Griechischer Salat aus Tomate, Gurke, schwarze Oliven und Schafskéase,
Blattsalate, Krautsalate, Dressing

In Olivendl geschmorte Zucchini

SiR-sauer eingelegte Champignons

Paprika in Olivendl

Halbe Eier in CocktailsoRe

Tomaten und Mozzarella mit frischem Basilikum
in Balsamico- Vinaigrette

Hauptspeise

,,Piccata Milanese* gebratene Medaillons vom Gemiise
dazu Spaghetti mit einer Sol3e aus Tomate, Paprika
und Champignons

Gorgonzola-Spinat-Lasagne und Zucchiniquiche

Baguette, Ciabatta

Dessert
Tiramisu und Schokoladenmousse

Mitternachtssuppe
Tomatensuppe

24.80 Euro

Geburtstagsmenti
Kréutermoussetortchen auf griinem Spargelsalat
mit gebratener St. Jakobsmuschel

Kalbsriickenmedaillon mit frischen Champignons & la creme
und Bandnudeln

Maracujatértchen

Menpreis pro Person 25,00 Euro




Lieferung fir ca. 80 Personen in das Augustinumheim

60.Geburtstag

Gefllgelsalat,

Schinken mit Melone,

Schinkenrdélichen mit Spargelftllung
Krabbencocktail

Raucherforelle und Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Caprese (Mozzarella mit Tomate und Basilikum)
gefillte Eier

Hirschbraten mit Pilzsol3e

Sauerbraten

Kleine Schnitzel mit Rahmsole

Semmelknddel, Spatzle, etwas Rotkohl

Baguette im Korb+ Messer+ Brett

Vor den Speisen Schilder — beidseitig

pro Person 18,50 Euro inkl.7 % Mwst.,

Griechisch

Vorspeisen

Rohkostsalat von WeiR3- und Rotkohl, Bohnensalat, Karottensalat,
Choriatiki (Griechischer Bauernsalat)

Weinblatter gefullt mit Reis mit warmer ZitronensolRe

Gebraten Peperoni warm, Riesenbohnen angemacht mit Zwiebeln

Oliven, Olivenpaste, Schafskése in Marinade, gebratener Paprika
Taramosalata (Fischrogenpiiree)

Auberginenmousse und gebratene Auberginen

Baguette

Pfannengyros vom Hahnchen mit Tzatziki mit und ohne Knoblauch, frittierte
Kartoffeln, Fladenbrot, JoghurtsolRe, Bifteki Schwein- und Rinderhacksteak
Moussaka, Auberginen- Schafskédse- Tomaten- Auflauf

Griechischer Joghurt mit Honig, Marzipanmousse

Kleine Ké&seauswahl mit Trauben

24,50 €




Restaurant mit Partyservice

Ihre Bestellung zum Herbstball fiir 125 Personen

Gemischte Salate und Feldsalat mit Joghurtdressing und Balsamicovinaigrette
Walldorfsalat

Warmer Crépe mit Raucherlachsfillung

Caprese

Roastbeef mit Remouladensofe

Vitello Tonnato

,,Piccata Milanese* zwei Medaillons von der zarten Schweinelende
mit Ei und Parmesan paniert dazu Spaghetti
mit einer Sol3e aus Tomate, Paprika, Speck und Champignons

Weinkrautstrudel mit Lachs und Zander
auf einer TraubensofRe mit Reis

Spinat-Gorgonzola-Lasagne

Schokoladen- und Marzipanmousse
Tiramisu

Butter und verschiedene Sorten Brot
Ké&seplatte
zum Preis von 29,50 Euro p. Person




Restaurant mit Partyservice

Ein grosses Tanzturnier begleiteten wir kulinarisch
am letzten Novemberwochenende 2004 in Heddesheim
Es galt ca. 400 tanzfreudige Gaste zu versorgen
Von der Gulaschsuppe zum Rinderbraten
uber das Rahmgeschnetzelte,

Lachs auf Rosti, den Fruchtsalat und Apfelstrudel
haben sich viele Sportfreunde schmecken lassen

Hier war unser Service in einer Gastewohnung und haben
vor Ort gekocht und serviert, mit dem dazu passenden Wein

Veuve Clicquot Ponsardin brut

Jakobsmuschel mit Lauchzwiebel Magnum A Reims — France

Variation von der Génsestopfleber, 96 Chateau Le Pradey
dazu Brioche

Sainte- Croix- Du- Mont — France
96 Torrione IGT Magnum
Fattoria Petrolo - Toskana

Taubchen auf Selleriepliree
an Brunnenkresseschaum

Pralineeeis mit Nougatmousse Espresso
auf Mandarinensosse und roter Griitze Degestiv

Preis auf Anfrage




Restaurant mit Partyservice
Hier wurde ein Autohaus fiir ein Wochenende ausgeraumt,
von uns bestuhlt, mit Stoffservietten und weil3en Tischdecken gedeckt,
gepolsterte Stiihle sowie das gesamte Geschirr geliefert
und nachfolgendes Biifett aufgebaut:

Feldsalat

Coppa

Warmer Crépe mit Raucherlachsfiillung

Caprese

Roastbeef mit Remouladensofe

Vitello Tonnato

Schweinelende mit Bohnen, Rahmsol3e und Spétzle
Spinat-Gorgonzola-Lasagne

Spekulatius-Mousse mit Orangensolie

Zum Preis von 28,90

Bayrisch

Obazda, Weilwurst, Brezeln, Radi, Salate
Schweinebraten, Sauerkraut, Semmelknddel
Bayrisch Creme mit Himbeersol3e

19,50 €




Restaurant mit Partyservice
Wieder einmal bei BMW
An diesem Wochenende wird der neue 1*" vorgestellt
Wir sind dabei, natlrlich auf Bayrische Art
mit Weillwurst, Brezeln, Leberkase, Rindswurst,
Frikadellen, Kartoffelsalat, Kuchen und Oktoberfestbier

Internationales Menl
Scharfe Kokossuppe mit Garnelen

Carpaccio und Tatar vom Seeteufel
an einer Zitronenvinaigrette

Braten von der franzdsische Barbarieente
mit Kraut vom frischen Rotkohl
und Tharinger KI6Ren

Mousse von Schokolade und
Marzipan an Friichten

29,90 Euro




Restaurant mit Partyservice

An einem Wochenende im Dezember
galt es 600 Gaste anlésslich
einer Deutschen Meisterschaft zu versorgen
150 Rinderbraten mit Nudeln, 150 Ziricher Rahmgeschnetzeltes,
660 Krautsalat
150 Schweineschnitzel nach Mailédnder Art, 150 Szegendiner Gulasch,
60 Gemiiselasagne

Folgende Speisen fir 50 Géste anlasslich 40.Geburtstages

Alles in kleinen Portionen, so das es gut auf einen Teller geht

Caprese Mozzarella mit Tomate am Spiel

Roastbeefrdlichen mit RemouladensolRenfiillung

Pfannkuchen gefullt mit Ricotta und R&ucherlachs

Geschmorte Zucchini, geschmorte Champignon,

Blumenkohlrdsschen paniert mit Dip

Frikadelle mit Schafskasefiillung am Spiel3

Blatterteigtaschen mit Schafskaseflllung

Gebratene Hahnchenfltgel — Chicken Wings

Oliventapinade, Zucchiniquiche ZitronengrasspielR mit Seeteufelmedaillons
Barlauchsuppe oder ersatzweise Tomatensuppe

Ké&se mit Trauben, Oliven, Kapern Tiramisu Brotchen, Baguette, Butter
22,90 €




Restaurant mit Partyservice

Hochzeitsmenu in der Mihlbachhalle fir 50 Personen

Vorspeisen

Tomatencremesuppe

Caprese

Schwarzwalder Schinken — Honigmelone
Roastbeef mit Remouladensofe

Hauptgerichte

Piccata Milanese, dazu Spaghetti und eine Sol3e aus Tomate,
Paprika, Speck und Champignons

Lammfilet an Ratatouille, dazu Thymiankartoffeln
Spinat-Gorgonzola-Lasagne

Dessert
Tiramisu
Rote Griitze mit Vanillesol3e

Késeplatte, Bunter Brotkorb aus Baguette und Brotchen aus verschiedenen
Korn, Butter

Zum Preis von 25,50 € pro Person bei 50 Personen




Restaurant mit Partyservice
Schon wieder Hochzeit — und wieder die Mahlbachhalle

Vorspeise: Melone mit Schinken
Vorsuppe: Ochsenschwanzsuppe

Hauptgerichte:

Gebratenes Brassenfilet -Schweinemedaillons - Hirschbraten
Herzoginkartoffeln - Basmatireis

Champignons -Bohnen - Rotkohl

Rieslingssolie - Wildsauce - Gorgonzolasauce

Mitternachtssuppe: Soljanka
28,10 € p. P.

Hochzeit 80 Personen im Rosensaal Leimen

Zur Uberbriickung Hochzeit — Buiffet werden wir Ihnen Quiche

von Zucchini und Champignon liefern. Insgesamt 168 kleine Sticke.
\orspeisen

Zucchini in Marinade, Champignons in Marinade

Geflugelsalat auf Pfirsich, Schwarzwélder Schinken auf Honigmelone
Caprese,

Tomatensalat, Krautsalat, Gemischte Salate mit Dressing

Schweinelende Milano

Diese in Parmesanpanade gehullten Lendchen liefern wir Thnen

mit Spaghetti in einer TomatensoRe mit Paprika, Speck und Champignon
Lachsfilet, dazu eine Rieslingsolie und Reis

Sauerbraten mit Béhmischen Hefeknodeln

Fir spater Kédseplatte
Als Mitternachtssuppe liefern wir Ihnen 60 hausgemachte Kartoffelsuppen

bei mindestens 70 Portionen =26,70 € pro Person




Restaurant mit Partyservice

Hier waren wir auf einer Feier in der Mihlbachhalle. Die gesamte Organisation
lag in unserer Verantwortung. Dekoration, Sitzplan, Service, Musik, Bar, Auf-
und Abbau, ein gelungenes Fest.

Dazu Biifett fiir 130 Géste zu 28,90 € pro Person

Salat vom Pulpo

Crepe mit Lachs

Kasselerscheiben

Roastbeef mit Meerrettich

Chicken Wings mit Currydipp

Gefllgelsalat auf Pfirsisch

Vitello Tonnato- Kalbfleisch in Thunfischsol3e

Caprese -Tomaten und Mozzarella mit frischem Basilikum
Ré&ucherfischplatte

Tafelspitzsilze

Waldorfsalat

Baguette

Gorgonzola- Spinat- Lasagne

Panierte Schweinelendchen Milano dazu Spaghetti mit SoRRe
Weinkrautstrudel vom Lachs und Zander

auf einer TraubenrieslingsoRe mit Reis

Tiramisu und Marzipan- und Schokoladenmousse




Finger-Food
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Ohne Messer und Gabel zu essen macht SpaR!

Bei der Party, dem Empfang, beim Fernseh-Marathon, beim Monopoly spielen,
egal, es findet sich immer eine Gelegenheit,

zum genussvollen aus- der- Hand-essen.

Hier habe ich fur sie einige der besten Fingerfood- Rezepte zusammengestellt.

Euro
Hackfleischbéallchen mit Schafskéasefiillung 1,00
Hackfleischbéllchen mit Currydipp 1,00
Rollmops 2,00
Chicken Wings 1,30
Zucchiniquiche (warm) 1,50
Champignonquiche (warm) 1,50
Orangenscheiben mit Waldorfsalat 2,00
Aal auf Gurke 2,50
Ré&ucherlachs auf Berner Rsti 2,50
Matjestartar auf rote Beete 2,00
Warme Minikartoffeln in der eigenen Schale 1,50
mit Gorgonzolabutter oder Quarkdipp
Gefillte Tomaten mit Rindfleischsalat 2,00
Gefillte Tomaten mit Thunfischcreme 2,00
Geflllte Champignonkdpfe 1,50
Rohkost — Staudensellerie, Paprika, Karotte, Zucchini
dazu Currydip, Chilidip 3,50
Laugenbrezeln 1,30
Fruchtspiel  Preis nach Saison

.

1 Stiick Butterfly Prawns 1,10

Garnelenspiel 1,60
Warme Calamarringe mit KnoblauchsoRe 1,00



Restaurant mit Partyservice

Ihr Empfang, Ihre Kongresspause,
nach der Hochzeit mit einem Glas Sekt
Finger- Food mal ganz anders.

Am Spiel} gesteckt:

Kase mit Weintraube,

Matjes mit Apfel auf Pumpernickel,

Mozzarella mit Kirschtomate und Basilikum,
Hackfleischbéllchen,

Leberkase mit Gewdrzgurke,

Ré&ucherlachs mit Sahnemeerrettich,

Schwarzwaélder Schinken mit Gewdrzgurke

Datteln im Speck

H&hnchencrossis (Kleine panierte Hahnchenbruststlicke
Chicken Wings

Miniblatterteigtaschen mit Lebermousse

Piccata Milanese

(kleine, mit Parmesan- Ei panierte Schweinelendenstticke)
dazu Baguette pro Person

Stick
0,60 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €
0,80 €
0,80 €
0,80 €
1,00 €
1,30 €
2,90 €
1,90 €

0,15 €



Griechische Auswahl —
suchen Sie sich nach Threm Geschmack etwas aus!

Weinblatter gefillt kalt

Weinblatter gefillt auf warmer Zitronensol3e
Geflllte Peperoni

Oliven

geratener Paprika

Keftedes - Hackfleischballchen mit Tzatziki
Taramosalata (Fischrogenpiree)
Auberginenmousse

Choriatiki (Griechischer Bauernsalat)
Oktopussalat

Pfannengyros

Garnelen in Olivendl

Souvlaki (marinierte Lammfleischspiesschen)
Paprikaschoten gefullt mit Hackfleisch
Moussaka

Auberginen- Schafskase- Tomaten- Auflauf
Lammhaxe

Lammkeule

Lammkoteletts

Wolfsbarsch in Olivendl

Apfelpfannkuchen mit Zitronenjoghurt
Joghurt mit Honig




Solarschiff Heidelberg

Wir erwarten Sie dann mit Fingerfood serviert auf Platten
Minibl&tterteigtaschen mit Lebermousse,
Mozzarellakugel mit Kirschtomate und Basilikum
Pfannkuchen mit Frischkasefillung und R&ucherlachs,
Orangenscheibe mit Waldorfsalat auf Gourmetloffel,

je 2,90 Euro pro Stick

Am Buffet

Marinierte Champignons, Marinierter Paprika,
Gefllgelsalat auf Ananas

Seranoschinken auf Melone

Zucchiniquiche (warm)

Garnelen in OrangensolRe und Reis

mit Parmesan panierte Schweinelende

mit einer Tomaten —Champignon —Paprikasol3e und Spaghetti

in kleinen Gourmetglasern
Rote Gritze mit VanillesoRe
Schokoladenmousse

pro Person 22,00 Euro

Hahnchencrossis

Matjes auf Apfel mit Pumpernickel
Weinblatt mit Tzatziki

Dattel im Speck

Kleine Frikadellen mit Currydip
Kasewdurfel mit Traube
geraucherte Landschinkenrdllchen
mit Thunfischcreme gefillte Tomaten
gefullte Champignons

gemischte Minibrétchen

14,00 Euro




Referenzen

Reitanlage Schwabenheim/Feierlichkeit
Autohaus Knopf/Veranstaltung
Holdermann/Geburtstag
Mertens/Geburtstag

Sudwestmetall Verband der Metall-und
Elektroindustrie

Baden-Wirttemberg e.V. Bezirksgruppe Rhein-
Neckar/Kongress

Tanzclub Heddesheim

Pfarrer Muller/Veranstaltung

Christine Apfel/Geburtstag
Hundesportverein/Deutsche Meisterschaft
Gemeinde Dossenheim/Veranstaltung
Luzia Brecht/Geburtstag

SV OG Heidelberg /Jahresabschlul3feier
Nuzinger/Geburtstag
Venmans/Geburtstag
Brockhaus/Geburtstag
Langner/Familienfeier
Ruhl/Familienfeier
Grethel/Familienfeier
Vogele/Familienfeier
Nebe/Familienfeier

Technochemie GmbH&Co.Kg/Kongress
Weber/Familienfeier

Sportamt HD/Betriebsfeier

Wolf /Familienfeier

Beck/Hochzeit

Schumacher/Hochzeit

Riegler/Hochzeit

Lauer/Hochzeit

Platzen und Miniholt/Hochzeit

Kerstin Goring/Hochzeit

Tanzschule Nuzinger/Hochzeit
Kampmann/Hochzeit
KllUber/Betriebsfeier/Familienfeier
Quirling/Hochzeit

Habahrt/Familienfeier
Warnecke/Feierlichkeit
Kuppers/Familienfeierlichkeit
Limbach/Familienfeierlichkeit
Universitatsklinik/Kongress
Universitats Frauenklinik/Feierlichkeit
Medizinische Klinik/Erdffnung Interdisziplindren
- Endoskopie - Zentrums

Seminar fur Osteuropéische Geschichte/Kongress
TUV SUD Autoservice GmbH/Verabschiedung
Kicherer/Firmeneroffnung
Kramer/Geburtstagsfeier
Seibert/Familienfeier
Lorenz/Feierlichkeit
Ratgeber/Geburtstagsfeier
Slater/Geburtstagsfeier
Mehl/Geburtstagsfeier
Sternberg/Geburtstagsfeier
Cara/Familienfeierlichkeit
Ortophédische Klinik/Stadionsfest
Atelier Kontrast/Betriebsfeier
Bronhorst/Familienfeierlichkeit
Webster/Familienfeierlichkeit
Butter/Betriebsfeier
Friess/Familienfeierlichkeit
Schombucher/ Familienfeierlichkeit
Munch/ Familienfeierlichkeit
Albers/Familienfeier

Rohde/ Familienfeierlichkeit
Sucksdorft /Familienfeierlichkeit
Schonfelder/ Familienfeierlichkeit
Schmidt/Familienfeierlichkeit
Bahr/Familienfeierlichkeit
Bechthold/Familienfeierlichkeit
Rosel/Abiball
Metzger/Geburtstagsfeier
Tonnies/Geburtstagsfeier
Sonntag/private Feier im kleinen Kreis
Thiem/Geburtstagsfeier

Dabei sind viele Géste die mehrmals zu entsprechenden Anlassen
unseren Service in Anspruch genommen haben.

Die Liste ist nicht vollzahlig.




Allgemeine Geschaftsbedingungen

1. Geltung unserer Geschéftsbedingungen

Nachstehende Geschaftsbedingungen dienen als rechtliche Grundlage unserer gegenwartigen
und kinftigen Geschaftsbeziehungen. Sie werden durch Auftragserteilung oder Annahme der
Lieferung anerkannt. Abweichende Bedingungen des Kunden, die wir nicht ausdrucklich
schriftlich anerkennen, sind fir uns unverbindlich, auch wenn wir ihnen nicht ausdricklich
widersprechen.

2. Auftrag und Lieferung

Die uns erteilten Auftrage konnen schriftlich bestatigt werden, doch kommt der Liefervertrag
auch durch eine mundliche oder fernmindliche Annahme zustande.

Geschirr, Bestecke, Glaser, Platten, Tischwasche und andere Ausstattungsgegenstéande werden
bei Verlust oder Beschadigung belastet.

3. Abnahmeverpflichtung

Der Kunde ist zur Abnahme der bestellten Ware verpflichtet.

4. Méangelriige

Sollten unsere Sach- oder Dienstleistungen den Kunden Anlass zu Beanstandungen geben,
muss uns dies innerhalb von drei Tagen nach Entdeckung schriftlich mitgeteilt werden, damit
wir uns umgehend mit der Beanstandung befassen kdnnen. Solche Beanstandungen aber, von
denen der Kunde auch nur im entferntesten annehmen kann, dass sie unmittelbar zu beheben
sind, sind uns unverziglich mitzuteilen. Preisnachlasse aufgrund von begriindeten
Beanstandungen kénnen wir nur zugestehen, wenn die beanstandete Leistung trotz
rechtzeitiger Reklamation nicht verbessert werden konnte.

5. Haftung

Mit der Ubernahme der Lieferungen und Leistungen durch den Kunden geht die Gefahr fiir
Verlust, Beschadigung, Verminderung und Verschlechterung auf den Kunden tber.

Fur sachgemalie Lagerung der Ware und Kihlung der verderblichen Ware hat der Kunde zu sorgen.
Fur Schaden haften wir nur, wenn uns der Vorsatz und/oder grobe Fahrléssigkeit
nachzuweisen ist.

6. Rucktritt

Der Kunde kann bis spatestens 10 Werktage vor dem vereinbarten Liefertermin den Riicktritt
vom Vertrag erkléren, ohne dass ihm Kosten in Rechnung gestellt werden. Tritt der Kunde
nach Ablauf der Frist zurlick, stellen wir dem Kunden die bis zum Zeitpunkt der Abbestellung
anfallenden Kosten in Rechnung.

7. Zahlungsbedingungen

Die angegebenen Preise sind Bruttopreise und verstehen sich inkl. der gesetzlichen
Mehrwertsteuer. Die Zahlungen sind nach Vereinbarung ohne Abzlige zu leisten.

Bei Erstauftrdgen uns unbekannter Besteller behalten wir uns vor, bei Auftragserteilung eine
angemessene Vorauszahlung zu verlangen.

8. Gerichtsstand fur alle aus dem Vertragsverhaltnis entstehenden Anspriiche und
Streitigkeiten ist Heidelberg.

Unterschrift Datum

gultig ab 01.01.11 Vorherige Kataloge verlieren, hiermit Ihre Gultigkeit

Alle Speisen inklusive 7 % Mehrwertsteuer.

Bei Inanspruchnahme von Geschirrlieferung erhoht sich die gesetzliche Mehrwertsteuer
der Speisen um 12 % von 7 % auf 19%!



Alle Teile ungespilt zuriick

Preis pro Stiick

Gesamtpreis

Messer 0,30 € 0,00 €
Gabel 0,30 € 0,00 €
Suppenloffel 0,30 € 0,00 €
Kleine Gabel 0,30 € 0,00 €
kleines Messer 0,30 € 0,00 €
Fischgabel 0,30 € 0,00 €
Fischmesser 0,30 € 0,00 €
Kuchengabel 0,30 € 0,00 €
Kaffeeloffel 0,30 € 0,00 €
Teller 27,5 0,40 € 0,00 €
Teller 25,5 0,32 € 0,00 €
Dessertteller 19 0,32 € 0,00 €
Salatschiisseln 18 1,50 € 0,00 €
Suppenteller 23,5 0,32 € 0,00 €
Suppentasse 0,40 € 0,00 €
Kompottschale Glas 12 0,25 € 0,00 €
Kaffeetasse 0,40 € 0,00 €
Kaffeebecher 0,28 | 0,39 € 0,00 €
Sahnekannchen 0,63 € 0,00 €
Zuckerdose 0,73 € 0,00 €
Porzellanleuchter 0,68 € 0,00 €
fur eine Kerze 0,90 € 0,00 €
Porzellanaschebecher 0,88 € 0.00 €
Kaffeemaschine 30,00 € 0,00 €
Weingléser 0,40 € 0,00 €
Bierglaser 0,40 € 0,00 €
Saft +Wasserglaser 0,42 | 0,40 € 0,00 €
Sektglaser 0,40 € 0,00 €
Weizenglas 0,5 | 0,40 € 0,00 €
Bierkrug 0,5 | 0,40 € 0,00 €
Servietten 0,08 € 0,00 €
Tischdecke 130*170 5,50 € 0,00 €
Tischdecke 130*190 6,50 € 0,00 €
Tischdecke 130*220 7,50 € 0,00 €
Tischdecke 130*280 9,00 € 0,00 €
Tischdecke Bistro Papier 5,00 € 0,00 €
Tischdecke rund 2,50 Dm 17,90 € 0,00 €
Uberwurfhusse Stehtisch weild 7,00 € 0,00 €
Stuhlhusse mit Schleife weil3 9,00 € 0,00 €
Bistrohusse Stretch weild 9,00 € 0,00 €
Tischdecke Biertisch Papier 5,00 € 0,00 €
Bistrotisch weifls 80cm h110 15,00 € 0,00 €
Tisch rund 8-10 P 1,2 m Dm 18,00 € 0,00 €
Gartenstuhl 2,50 € 0,00 €
Polsterklappstuhl dunkelblau, 3,60 € 0,00 €
Samsonite Polsterstuhl graubraun 4,10 €

Riesenpartyschirm 4*4m 100,00 € 0,00 €
Sonnenschirm rund 1,80 Dm 13,00 € 0,00 €
Tisch 1,60*80 11,00 € 0,00 €
Tisch 1,20*80 8,00 € 0,00 €
Biertischgarnitur 10,80 € 0,00 €
Getrankekihlschrank 370 | 75,00 € 0,00 €
Zelt 8*4 m 500,00 € 0,00 €
Zeltpavillon 3*6 m ca. 40 Person. 195,00 € 0,00 €
Seitenwand 3 laufende Meter 10,00 €

Personal pro Stunde n.Bedarf 19,50 € 0,00 €
Anlieferung & Abholung ca. 0,00 €
Gesamt ohne Mehrwertsteuer 0,00 €
19% Mehrwertsteuer 0,00 €
Gesamtpreis 0,00 €




